MB-400

FILETEADORA DE PECHUGAS
MAQUINARIA PARA LA v
INDUSTRIA ALIMENTARIA Maquina para cortar pechugas de todo tipo con

una produccion de hasta 400 kg / hora.

e Disefio compacto, movil y de facil limpieza.

——— I —— e Sistemas de seguridad activos.
' ; S Ancho (til ajustable desde 55 a 125mm segln

pechuga.
Altura méxima de producto: 45 mm.
Produccion hasta 400 kg/hora (segun producto).
Distancia minima entre cuchillas: 5 mm.
Temperatura minima del producto: -1°C.
Temperatura recomendada para el producto:
0-2°C.
Corriente eléctrica 230 V, 1ph, 50/60 Hz.
Poténcia: 0,36 kW.
Medidas generales: 850 x 960 x 1.135 mm.
Peso: 160 Kg.
Maquina sobre ruedas.
Construccion integra en acero inoxidable.
Opcidn de corte extrafino (hasta b filetes por
pechuga).

OPCIONALES:
Cuchilla adicional individual 0,5 mm

MAQUINAS RELACIONADAS:
Empanadoras Compact, Mini, Practic-240 y Practic-350. Cortadora de tiras CRX-1230.
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