
MAQUINARIA PARA LA 
INDUSTRIA ALIMENTARIA

GM-7000
FORMADORA AUTOMÁTICA TIPO DIAFRAGMA

Máquina formadora tipo diafragma para 
poder crear croquetas caseras, albóndigas 
y otras formas extruidas. • Se acopla a cualquier embutidora de pistón o contínua, 

mediante embudo de 40 mm. 
• Apta para la producción de albóndigas, croquetas y 

otras formas. 
• Produce hasta 7.200 porciones/hora (según velocidad 

de embutidora, tipo de masa, forma y peso de porción). 
• Peso exacto de las porciones. 
• Cambio de formato de producto mediante pantalla 

táctil. 
• Fácil modi!cación de todos los parámetros del 

producto. 
• Almacenamiento de hasta 8 recetas. 
• Mecanismo formador ergonómico. 
• Regulable en altura. 
• Corriente eléctrica monofásica 230V, 50 Hz, 1,5 kW. 
• Medidas: 710 x 1040 x 1530 mm.
• Peso: 65 Kg.
• Máquina sobre ruedas. 
• Construida en Acero Inoxidable. 

 INDUSTRIAS GASER, S.L. - Ctra. Bescanó, 15, Pol. Torre Mirona 17190 Salt (Girona) - España 
Tel. +34 972 23 65 72. E-mail comercial@gaser.com

MAQUINAS RELACIONADAS:
Picadoras, Amasadoras, Marmitas de cocción, 
Embutidoras de pistón, Embutidoras contínuas, 
Empanadoras, Mesas rotativas, Freidoras contínuas. 

OPCIONALES: 
Conector embutidora contínua. Dosi!cador de 
porciones para embutidora de pistón. 

MAQUINARIA PARA LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA Modelo industrial grande. sirve para 

producciones altas. incluye 1 tolva de pan 
rallado y 1 tolva de encolante para 
disponer de una carga continua de ambos 
productos en la máquina, sin necesidad 
de parar durante la producción. Modelo 
Especialmente indicado en producciones 
de larga duración y en las que 
intervengan más maquinas.

PRACTIC-350
REBOZADORA-EMPANADORA AUTOMATICA

INDUSTRIAS GASER, S.L. - Ctra. Bescanó, 15, Pol. Torre Mirona 17190 Salt (Girona) - España
 Tel. +34 972 23 65 72. E-mail comercial@gaser.com

MAQUINAS RELACIONADAS:
Embutidoras, Formadoras de albóndigas S1500-P, 
Formadoras de albóndigas y croquetas S1500-PC, 
Máquina diafragma formadora de albóndigas y 
croquetas GM7000, Formadoras de hamburguesas, 
Mesas rotativas, Freidoras continuas

Opcionales:
- Conjunto turbina sopladora de pan
- Bomba cortina encolante
- Empanador de ancho 400mm
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Rebozado y empanado automático.
Ancho útil empanador 350 mm.
Velocidad variable de 9 a 15 m / minuto.
Producción: 5.000 a 12.000 piezas hora según el producto.
Potencia del motor 0,8 kW
Funcionamiento eléctrico monofásico 230 V 50/60 Hz
Alimentación de pan automática.
Inversor de giro para la descarga del pan.
Soplador para el exceso de líquido encolante.
Salida recta a 1010 mm de altura.
Montada sobre 4 patas en ruedas de Acero Inoxidable con frenos.
Totalmente desmontable para facilitar su limpieza.
Construida totalmente en Acero Inoxidable
Depósito superior de encolante 30 l.
Agitador en el depósito de encolante.
Depósito superior de pan 50 Kg.
Máxima robustez y duración.
Fácil mantenimiento.
Peso de la máquina: 200 Kg. aprox.
Medidas de la máquina montada: 1.985 x 880 x 1.640mm.
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