GM-7000

FORMADORA AUTOMATICA TIPO DIAFRAGMA

MAQUINARIA PARA LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

Se acopla a cualquier embutidora de piston o continua,
mediante embudo de 40 mm.

Apta para la produccion de albondigas, croquetas y
otras formas.

Produce hasta 7.200 porciones/hora (segn velocidad
de embutidora, tipo de masa, formay peso de porcion).
Peso exacto de las porciones.

Cambio de formato de producto mediante pantalla
tactil.

Facil modificacion de todos los pardmetros del
producto.

Almacenamiento de hasta 8 recetas.

Mecanismo formador ergonémico.

Regulable en altura.

Corriente eléctrica monofasica 230V, 50 Hz, 1,5 kW.
Medidas: 710 x 1040 x 1530 mm.

Peso: 65 Kg.

Méquina sobre ruedas.

Construida en Acero Inoxidable.
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Maquina formadora tipo diafragma para
poder crear croquetas caseras, albondigas
y otras formas extruidas.
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MAQUINAS RELACIONADAS:

Picadoras, Amasadoras, Marmitas de coccion,
Embutidoras de piston, Embutidoras continuas,
Empanadoras, Mesas rotativas, Freidoras continuas.

OPCIONALES:
Conector embutidora continua. Dosificador de
porciones para embutidora de piston.
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