CLASSIC 96/96+
MAQUINA CORTADORA DE DADOS

MAQUINARIA PARA LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

Mod, Classic 96:

Pre-compresion de 4 lados

Rendimiento maximo: 1.100 kg/h

Tamafio de la cdmara: 96 x 96 x 310 mm
Medidas generales: 1300 x 660 x 1115 mm
Peso: 260 kgs

Mod, Classic 96+:

Pre-compresion de 4 lados

Rendimiento maximo: 1.400 kg/h

Tamafio de la cdmara: 96 x 96 x 530 mm
Medidas generales: 1700 x 660 x 1115 mm
Peso: 300 kgs
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Dados, tiras, rodajas o ralladuras,

Las cortadoras semi-automaticas de dados son la
mejor opcioén para carnicerias, supermercados o
fabricas

e Potencia del motor de 2,6kW: Potencia hidraulica
incomparable, mas del doble del volumen de acel-
te que en maquinas similars.

¢ Increible longitud de corte: 45MM infinitamente
ajustable.

e Alto rendimiento: hasta 560 cortes por minuto

e (uchillas de reja extremadamente largas — propor-
cionan un corte mas limpio de la came y los ner-
vios para generar cubos perfectamente separados
y acabados en todos los lados.

e Excelente manejo de la maquina: Sefial visual para
seguridad de la maquina y disponibilidad para la
carga.

e Sistema de doble camara

e (peracion con una sola mano con apertura longi-
tudinal de la cdmara para un sellado 6ptimo de la
camara.

¢ Puerta de higiene: el producto al ser cortado queda
completamente cerrado para evitar contaminacio-
nes y garantizar el grado mas alto de seguridad.

e Movil con ruedas.

e Seccion de corte: 90 x 90 mm
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CLASSIC 96/96+
MAQUINA CORTADORA DE DADOS

MAQUINARIA PARA LA v
INDUSTRIA ALIMENTARIA

OPCIONALES:
Rejilla de cuchillas en acero inoxidable, 90 mm.

Mecanismo de sujecion para corte de carne fresca.
Carro con caja Euro2-Box.

MAQUINAS RELACIONADAS:
Formadora automatica de pinchos SK-5000/SK-8000, Fileteadora TF-300.
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CLASSIC 1700 660 1115 530 96 90 535 940
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MACHINERY FOR THE
FOOD INDUSTRY

Mod. Classic 96:

4-side pre-compression

Maximum output: 1.100 kg/h
Chamber size: 96 x 96 x 310 mm
Dimensions: 1300 x 660 x 1115 mm
Weight: 260 kg

Mod, Classic 96+:

4-side pre-compression

Maximum output: 1.400 kg/h
Chamber size: 96 x 96 x 530 mm
Dimensions: 1700 x 660 x 1115 mm
Weight: 300 kg

CLASSIC 96/96+
DICING MACHINE

v

Dices, strips, slices or grated food,
Semi-automatic dicing machines are the best option
for butchers, supermarkets or factories.

Motor power: 2,6kW: exceptional hydraulic power,
more than twice the volume of oil than in similar ma-
chines.

Unbelievable cutting length: 45 mm infinitely adjusta-
ble.

High performance: up to 560 cuts per minute.
Extremely long grid blades: providing cleaner cut throu-
gh meat and sinews to give separate cubes with per-
fect edges all-round.

Excellent machine handling: Visual signal for machi-
ne's security and loading availibility.

Double chamber system.

Operation with just one hand with longitudinal cham-
ber opening for optimal chamber sealing.

Hygiene door for clean work all around: the cutting
products remain totally locked to avoid product conta-
mination and guarantee the highest level of security.
Mobile on castors.

Grid set cross section: 90 x 90 mm
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CLASSIC 96/96+

DACING MACHINE
v

MACHINERY FOR THE
FOOD INDUSTRY

OPTIONALS:

Hold-on device for fresh meat cutting, incl. Sinews
Cart with Euro2-Box

Standard grid set, stainless steel / 90 mm.

REALTED MACHINES:
Automatic skewer machine, Breast slicer TF-300.
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