ASER PRACTIC-240

= REBOZADORA-EMPANADORA AUTOMATICA

MAQUINARIA PARA LA = v

Modelo industrial medio, sirve para
producciones medias-altas. Incluye 1tolva
de pan rallado y Ttolva de encolante para
disponer de una carga continua de ambos
productos en la maquina, sin necesidad
de parar durante la produccion. Modelo
especialmente indicado en producciones
de larga duracion y en las que
intervengan mas maquinas.

INDUSTRIA ALIMENTARIA

CARACTERISTICAS TECNICAS

Rebozado y empanado automatico.

Ancho util empanador; 240 mm. - - : 4 —
Velocidad variable de 9 a 15 m / minuto. < B c
Produccion: 3.000 a 4.000 piezas hora segun producto. . .

Potencia: 0,8 KW.

Funcionamiento eléctrico monofasica 230V 50/60 Hz.
Alimentacion de pan automatica.

Inversor de giro para la descarga del pan.

Soplador para el exceso de liquido encolante.
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Salida recta a 1010 mm de altura.
Montada sobre 4 patas con ruedas de Acero Inoxidable.

Totalmente desmontable para facilitar su limpieza. - F
Construida totalmente en Acero Inoxidable. \ \m\j

Deposito superior de encolante 15L. | rgn-: H
Agitador para el encolante.

8
Deposito superior de pan 30 Kg. | ot /U/I
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Maxima robustez y duracion.
Facil mantenimiento.

Peso de la maquina: 150 Kg. . 1990
Medidas de la maquina montada: 1.990 x 680 x 1.640 mm.
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MAQUINAS RELACIONADAS: 0pciona|es;
» Embutidoras, Formadoras de albéndigas S1500-P, . .
Formadoras de albéndigas y croquetas $1500-PC, - Conjunto turbina sopladora de pan

Maquina diafragma formadora de albéndigas y
croquetas GM7000, Formadoras de hamburguesas,
Mesas rotativas, Freidoras continuas

- Bomba cortina encolante
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